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PASTA

- Posidonia de fideos con sepia y crema de limon.

Fondo de sepia con su tinta, fideo del numero 2 y crema de nuestros limones.

-.Canelones de la abuela (opcion sin gluten)
Canelén relleno de pollo, ternera, cerdo y higaditos de pollo gratinados.

- Gnocchis de curry amarillo
Gnocchis de patata, con curry amarillo, leche de coco y hoja de lima.

POSTRES

- Espuma de flad
Leche de cabra, queso cabra y hierba buena fresca.

- Tentacion de chocolate 70%
Bizcocho chocolate 70% caliente

- Tarta de queso “Can Mussonet”
Tarta horneada queso crema con crumble de galleta y helado

- Panna- cotta de yogurt griego con miel
Yogurt griego nata y miel de Ibiza

- Maceta oreo
Nuestra version de la galleta oreo, mousse de galleta oreo, galleta
oreo triturada y helado.

- Trufas de chocolate especiadas y coquitos

19€

17 €

18 €

Q€

1€

10 €

10 €

10 €

Q€

Cremoso de chocolate especiado, rebozado en canela y coquitps de coco al natural

- Lingote de chocolate y oro 24k
Pastel cremoso de chocolate pintado con oro 24k sobre
crumble de galleta crujiente. ;

10€

CAN I

MUSONET

RESTAURANT | JARDI'| BAR

Una casa familiar con mucha
vida e historia entre sus paredes,
rehabilitada con carifio, amor e ilusién.
Esperamos que con nuestros pld’cos
y atencién puedan percibir su esencia,

compartirla y disfrutarla.

BIENVENIDOS



Pan con hummus y aceitunas

ENTRANTES

- Ensalada templada de melén a la parrilla

Melén templado a'la plancha, mezclum de lechugas, quese, cacahuetes y grdnoda.

- Carpaccio de aguacate con tomate rallado y granada
Aguacate, tomate rallado, cebolla.y un toque picante suave.

- Burrata con cherries caramelizados, terciopelo de
tomate y pifiones

Burrata cremosa, tomate cherry caramelizado, pifiones y terciopelo de tomate.

- Tartar de atdn rojo sobre aguacate en témpura.
Atan rojo, aguacate en témpura y alga wakame. ;

- Croquetas de botifarré con puré de boniato rojo (4u) .
Croquetas de Botifarro de Ibiza y puré de boniato rojo ibicenco.

- Huevos rotos con gulas y gambas o sobrasada
Patata ibicenca, huevos, gulas y gambas al gjillo o sobrasada.

- Chupa-chups de sobrasada y miel (5u)

Sobrasada ibicenca, palitos salados, y miel de temporada.

- Calamarcitos fritos con puré de aji amarillo y salsa tartara
Calamarcitos fritos, puré de patata con aji amarillo, salsa tartara y cebolla
roja caramelizada.

- Zamburinas a la plancha con allioli
Zamburifias marcadas a la plancha con dllioli y un toque crujiente de
cebolla frita. ;

- Nuestra coca de temporada
Masa de pan plana y alargada con productos seglin mercado.

25€pp
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PESCADOS

- Bacalao confitado en crema de coco-citronela y jengibre 23 €
Bacalao cocinado a baja temperatura, brunocisee de pepino y crema de coco, citronela y
Jjengibre.

- Roll crujiente de salmon en dos texturas con aguacate, mango
y salsa teriyaki : 24 €

Salmén envuelto en pasta filo, coronado con tartar de salmén y aguacate.

- Atan rojo marinado sobre arroz japonés 24 €
Lomo de atdn maringdo en aceite, limén, sal y pimienta acomparnado de arroz japonés.

L0 Tiradito de corvina con verdurqs. al wok 23 €

Tiradito sellado de corvina con verduras al- wok

- Calamar crujiente con verduras y arroz B 22 €
Calamar rebozado, acompariado de verduras salteadas y arroz

CARNES _
- Lomo bajo al grill con mojo picon 26 €
350 grs de lomo bajo marcado al grill, trinchado, con patatas fritas'y.pimientos de padrén.

- Hamburguesa “Can Mussonet” (opcién vegana) . 19 €
Hamburguesa de ternera, pan cristal, huevofrito, tomate, lechuga, queso y mayonesa
kimchi. '

- Muslo de pollo deshuesado y marinado & 22€
Muslo de pollo a baja temperatura marcado a la plancha, sobre una salsa de tomate y
patata.

- Nuestro steak-tartar : 24 €

Carne de solomillo cortada a cuchillo con Vinagreta de mango, crema de aguacate y
alcaparrones. '

- Paletilla de cordero deshuesada sobre puré de patatas 23 €
Paletilla de cordero en 3 cocciones deshuesada sobre puré de patatas cremoso y coca
laminado tostado.

- Tataki de solomillo de ternera marinado en soja 24 €
Tataki de solomillo marinado en aceite de sésamo, salsa de soja y vinagre de arroz con
salsa teriyaki '



